
Ann-Kathrin´s LieblingsbroteAnn-Kathrin´s Lieblingsbrote
dazu Butter und Aufstrichedazu Butter und Aufstriche

RInderkRInderkraftbrühe, kleiner Leberknödel,raftbrühe, kleiner Leberknödel,
WurzelgemüseWurzelgemüse

Spargelkraftbrühe, Frischkäseravioli,Spargelkraftbrühe, Frischkäseravioli,  
konfierte Tomatenkonfierte Tomaten

SaftguSaftgulasch vom Weiderindlasch vom Weiderind
Bärlauchspätzle & bunter SalatBärlauchspätzle & bunter Salat

LöwenzLöwenzahnahnrisotto, marinierte Rübchen,risotto, marinierte Rübchen,  
Kräuterspitzen & bunter SalatKräuterspitzen & bunter Salat  

ErdbeeramisuErdbeeramisu
Hollersabayone, ZitroneneisHollersabayone, Zitroneneis

Menüpreis 42,- €Menüpreis 42,- €
Sekt, Sekt, Weine, Biere und feine Erfrischungsgetränke à la Carte.Weine, Biere und feine Erfrischungsgetränke à la Carte.

  Info & ReservierungInfo & Reservierung

Tradition

www.organic-kitchen.infowww.organic-kitchen.info

imim FRUCHTSPEICHER
Samstag 7. Juni um 18 UhrSamstag 7. Juni um 18 Uhr



Bauernbrot mit RInderschinken / PastramiBauernbrot mit RInderschinken / Pastrami

Bauernbrot mit zweierlei HumusBauernbrot mit zweierlei Humus

Rinderzunge in Gelee, Rote Zwiebelmarmelade,Rinderzunge in Gelee, Rote Zwiebelmarmelade,
Wiesenkräutersalat, Holleressig und DistelölWiesenkräutersalat, Holleressig und Distelöl

Mediterranes Carpaccio vom Mediterranes Carpaccio vom Stangenspargel,Stangenspargel,
Wiesenkräutersalat, Holleressig und DistelölWiesenkräutersalat, Holleressig und Distelöl

RRamen mit Rinderbruamen mit Rinderbrust, Ei, Pak Choi &st, Ei, Pak Choi &
Donnerberger LupinensauceDonnerberger Lupinensauce

RRamen mamen mit Mangold, Frühlingszwiebel,it Mangold, Frühlingszwiebel,  
Ei & SesamdressingEi & Sesamdressing

Sorbet SurpriseSorbet Surprise  

RIndsfilet sous vide, Schmorgemüse, GnocchiRIndsfilet sous vide, Schmorgemüse, Gnocchi  

Rübchen und Karotten butterzartRübchen und Karotten butterzart
sous vide gegart, Schmorgemüse, Gnocchisous vide gegart, Schmorgemüse, Gnocchi

Frische Erdbeeren, Joghurtmousse, PistazienpestoFrische Erdbeeren, Joghurtmousse, Pistazienpesto

Menüpreis 65,- € - vegetarisch 60,- €Menüpreis 65,- € - vegetarisch 60,- €
Sekt, Sekt, Weine, Biere und feine Erfrischungsgetränke à la Carte.Weine, Biere und feine Erfrischungsgetränke à la Carte.

  Info & ReservierungInfo & Reservierung

Innovation

www.organic-kitchen.infowww.organic-kitchen.info

imim FRUCHTSPEICHER
Sonntag 8. Juni um 18 UhrSonntag 8. Juni um 18 Uhr



Feine Biokäse und FrischkäseFeine Biokäse und Frischkäse
Das Beste aus Henrik Heegers WurstkücheDas Beste aus Henrik Heegers Wurstküche

Antipasti mit RucolaAntipasti mit Rucola

Herzhafte BrotaufstricheHerzhafte Brotaufstriche
Marmeladen und eigener HonigMarmeladen und eigener Honig

Bircher MüsliBircher Müsli
JoghurtJoghurt

Frisches Obst und BeerenFrisches Obst und Beeren
  

FFrisch zubereitete Eierspeisenrisch zubereitete Eierspeisen
  

MitMit Hand und Herz gebacken: Hand und Herz gebacken:  
Ann-Kathrin´s Lieblingstaler,Ann-Kathrin´s Lieblingstaler, Stückchen, Stückchen,

Semmelchen, Brote,…Semmelchen, Brote,…

Ein KlEin Klassiker darf nicht fehlen: der Pfingstochseassiker darf nicht fehlen: der Pfingstochse
- lass Dich überraschen- lass Dich überraschen  

Selbstverständlich gibt es auch den No-Meat-Selbstverständlich gibt es auch den No-Meat-
PfingsochsenPfingsochsen  

PPanna Cotta, Erdbeeren und Rhabarberanna Cotta, Erdbeeren und Rhabarber  
  

  Info & ReservierungInfo & Reservierung
www.organic-kitchen.infowww.organic-kitchen.info

Pfingstbrunch


