Tt

im FRUCHTSPEICHER

Samsetag 7. Juni um 18 Uhr

Ann-Kathrin’s Lieblingsbrote
dazu Butter und Aufstriche

RInderkraftbriihe, kleiner Leberknodel,
Wurzelgemiise

.

Spargelkrattbrithe, Frischkaseravioli,
onfierte [omaten

Saftgulasch vom Weiderind
Barlauchspadtzle & bunter Salat

| owenzahnrisotto, marinierte Rubchen,

Krauterspitzen & bunter Salat

Erdbeeramisu
Hollersabayone, Zitroneneis

Info & Reservierung
www.organic-kitchen.info




Irsyotfion

im FRUCHTSPEICHER

Sommtag 8. Juni um 18 Uhr

Bauernbrot mit RInderschinken / Pastrami

Rinderzunge in Gelee, Rote Zwiebelmarmelade,
Wiesenkrautersalat, Holleressig und Distelol

Ramen mit Rinderbrust, Ei, Pak Choi &
Donnerberger Lupinensauce

Sorbet Surprise

Rindsfilet sous vide, Schmorgemiise, Gnocchi

Frische Erdbeeren, Joghurtmousse, Pistazienpest

Info & Reservierung
www.organic-kitchen.info
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U

megtsmontag 9. Juni
ab 10 Uhr

-im Fruchtspeicher Sippersfeld

LANGE SCHLATEN
UND LECKER
BRUNCHEN

Pro Person € 35,-

Unsere kleinen Gaste
bis 14 Jahre pro Jahr € 1,-

Inklusive
Sippersfelder Wasser,
Mineralwasser, Rosenthaler
Streuobstwiesensaft

Bio-Teeauswahl, frisch
gebriihter Biokaffee
Kuhmllch leckere ,wow no
cow” - Varianten

Kaffeespezialitaten, Wein,

Bier und Erfrischungsgetrdn ke

a la carte
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