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Ein genussvolles Ende der Fastenzeit
am 18. April um 18 Uhr in Sippersteld.

Salat von griinem Spargellund Lowenzahn
Gemiisetartar, Sauerrahm und Kerbel
Frithlingskriuterspitzen @
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Weierhofer Kichererbsen auf zweierlei Ar@
geschmortes Gemiise, Petersilien-Nuss-Gremolata

Mentipreis 49,- €
Sekt, Weine, Biere und feine Erfrischungsgetranke a la carte.



OSTERBRUNCH

wo sich Fuchs und Hase guten Morgen wiinschen

am 20. & 21. April ab 10 Uhr
im Fruchtspeicher Sippersfeld
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" Info & Reservierung
~www.organic-kitchen.info
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Feine Biokdse und Frischkase
Das Beste aus Henrik Heegers Wurstkiiche
Herzhafte Brotaufstriche
Marmeladen und eigener Honig

Bircher Miisli,
Baked oats mit Beeren

Joghurt und Quark
Frisches Obst und Beeren

,Osterei” frisch zubereitet:
gekocht, geriihrt, gespiegelt

Planted based Riihrei

SiiBe Versuchungen: Hefehdschen, Riibli-
und Zitronenmuffins, Rhabarbertaler

Selbstgebackene Brote und Brotchen

Barlauchsiippchen mit Zitronendl

Antipasti mit Rucola und Hartkasesplitter
Rindfleischballchen in Tomaten-Gemiisesalsa
Lammcurry mit Kichererbsen und
Frithlingsgemiise
Weierhofer Hirseballchen mit Kokos-
Apfelsauce und Sprossen

Ofenkartoffelchen und Blechgemiise
Friihlingskrautersalat, Essige und Ole
Erdbeer-Pannacotta mit Rhabarberragout

Sippersfelder Wasser, Mineralwasser,
Rosenthaler Streuobstwiesensaft

Bio-Teeauswahl, frisch gebriihter Biokaffee
Kuhmilch, leckere ,,wow no cow* - Varianten



