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‘Zwe.i‘erlei von der
Weierhofer Kichererbse

Feines aus Henrik Heegers
Waurstkiiche

Hanf — und Goldleindl aus
Biedesheim

Brot frisch aus dem Ofen

Friihlingskrautersiippchen,
Frischkase, Zitronendl

Ragout von Kichererbse und
Wurzelgemise
Orientalisch inspiriert,
Schwarzkiimmeldl, junger Spinat

Hochrippe vom Glanrind, Kartoffel
aus dem Ofen, Rote
Zwiebelmarmelade

Krduterspitzensalat

Gebrdunter Vleischkdse aus
Ramsen, gerdstete Kartoffel,
korniger Senf

Henriks Sauma% n, geschmortes
Kraut, Kartoffel-Erbsenstampf,
karamellisierte Zwiebel

Hirsebratling auf zweierlei Art,
Schmorgemiise, Tapenade,

Hirsamisu mit Gewiirzapfel und
Walnuss

Hollerberger Dinkelschmarm,
Zwetschgenragout und
karamellisierte Niisse

Die Glaser sollen klingen
Sekt und Wein aus dem Zellertal
und aus Kirchheim an der
Weinstralle, eigener
Streuobstwiesensaft sowie ein

flottes Bier begleiten uns durch
den Abend!



